
Lebensmitteltechnik (B.Eng.) 
 
Auf naturwissenschaftlicher und ingenieurwissen-
schaftlicher Grundlage vermittelt dieser Bachelor- 
Studiengang eine anwendungsorientierte Ausbildung 
im Bereich der Lebensmitteltechnik. Im Verlauf des 
Studiums werden Fähigkeiten erworben, aus geeig-
neter Rohware verkaufsfähige Lebensmittel mit defi-
nierter Qualität unter Beachtung ernährungsphysiolo-
gischer, ökologischer und ökonomischer Aspekte zu 
entwickeln, herzustellen und zu vertreiben.  
 
Ziel der Ausbildung sind qualifizierte und leistungsfä-
hige Absolventinnen und Absolventen für die an-
spruchsvollen Aufgaben in allen Bereichen der Le-
bensmittelwirtschaft, zum Beispiel Produktentwick-
lung, Lebensmittelproduktion, Qualitätsmanagement, 
Marketing usw. Den Absolventinnen und Absolven-
ten bietet sich in allen Teilbereichen der Lebensmit-
telwirtschaft ein breites Beschäftigungsfeld. Eine 
intensive Kooperation von Hochschule und Unter-
nehmen wird durch Betriebspraktika, das Praxispro-
jekt und die Abschlussarbeit gewährleistet.  
 
Aufbau des Studiums 
Der Bachelor-Studiengang Lebensmitteltechnik ist 
modular aufgebaut und beginnt mit dem Winterse-
mester. Das Studium gliedert sich in einen Basisbe-
reich (1. bis 4. Semester) und einen Vertiefungsbe-
reich (5. und 6. Semester). Alle Prüfungen finden 
studienbegleitend statt. Das 7. Semester ist für das 
Praxisprojekt und die Abschlussarbeit vorgesehen.  
 
Der Basisbereich umfasst folgende Pflichtmodule: 
Chemie, Physik, Mathematik, Biologie, Maschinen-
technik, Thermodynamik, Technische Mechanik, 
Technische Fluidmechanik, Lebensmittelchemie, 
Lebensmitteltechnik, Botanik und Zoologie, Lebens-
mittelmikrobiologie, Lebensmitteltechnologie, Be-
triebswirtschaftslehre, Lebensmittelsensorik, Le-
bensmittelrecht und Statistik.  
 

Im Vertiefungsbereich können die Studierenden 
durch Auswahl geeigneter Wahlpflichtmodule eigene 
Schwerpunkte in ihrer Ausbildung setzen. Angeboten 
werden folgende Wahlpflichtmodule: Lebensmittel-
analytik, Lebensmittelwirtschaft, Catering, Getränke-
technologie, Umwelttechnik, Projektmanagement, 
Mechanische Verfahren, Reinigungs- und Hygiene-
technik, Lebensmittelmikrobiologie, Produktentwick-
lung, Biotechnologie, Ernährungsphysiologie, Me-
dienversorgung, Verpackungstechnik, Qualitäts- und 
Umweltmanagement.  
 
Abschluss 
‚Bachelor of Engineering‘   
 
 
In Vorbereitung befindet sich ein dreisemestriger 
Masterstudiengang, der auf den Bachelor-
Studiengang Lebensmitteltechnik aufbaut und von 
seinen Schwerpunkten auf die Übernahme von Ma-
nagementaufgaben im Bereich der Lebensmittel-
technik ausgerichtet ist.  
  
Weitere Informationen    
http://www.fh-trier.de/go/lebensmitteltechnik



Lebensmitteltechnik (B.Eng.) 
 
Einschreibung    
Die Einschreibung für das 1. Semester ist nur zum 
Wintersemester (Bewerbungsschluss 15. Juli) mög-
lich.    
  
Regelstudienzeit   
Die Regelstudienzeit beträgt 7 Semester.   
 
Zulassungsvoraussetzungen    
Hochschulreife, Fachhochschulreife, besonderer Zu-
gang für beruflich Qualifizierte  
   
Praktikum   
12 Wochen - davon mindestens 6 Wochen vor Stu-
dienbeginn, der Rest ist spätestens bis zum Ende des 
zweiten Studiensemesters nachzuweisen. Eine Be-
rufsausbildung wird angerechnet.  
 
Zulassungsbeschränkung (NC)    
Dieser Studiengang ist derzeit zulassungsbeschränkt.   
  
Unterrichtssprache 
deutsch 
 
Sprachtest 
kein Sprachtest erforderlich  
     
 
 
Weitere Informationen zur Studienbewerbung und die 
Bewerbungsunterlagen (Download) finden Sie auf 
unserer Homepage:  
www.fh-trier.de/go/bewerbung 
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