HOEESCHULE TRIER | UNIVERSITY OF APPLIED SCIENCES

/

2022-10 Veroffentlicht am 10.06.2022

Tag Seite

10.06.22 Fachpri.ifu:/gs‘brdlfung fiir die Prifung im 132-137
Bachelors

engang Lebensmitteltech-
nologie Bachelor of Engineering im Fach-
bereich Bauen + Leben an der Hochschule
Trie
10.06.22 Ordnung zur Aufhebung der Ordnung fiir 138
- die Priifungen im Bachelor-Studiengang
Lebensmitteltechnologie Bachelor of En-

AMTLICHES 1" :
VEROFF”NT_“M“V 1/

| | CHUNIGESS |
ORGAN

- e
R
| L
o

. $ b S

- J - i

b
. _—
vis . i - & - ‘
-/ g : ¥ 24
. N ™
&
. -
-
|

23

-

do.

{ ‘W
h ‘
h
} i .
: ‘ol B |

S C H UL E
of Applied Sciences T R lE R

Trier University



Nr. 2022-10 publicus — Amtliches Veréffentlichungsorgan der HS Trier S. 132

Fachprifungsordnung far die Prufung im Bachelorstudiengang
Lebensmitteltechnologie Bachelor of Engineering im Fachbereich Bauen +
Leben an der Hochschule Trier vom 10.06.2022

Auf Grund des § 7 Abs. 2 Nr. 2 und des § 86 Abs. 2 Nr. 2 des rheinland-pfélzischen Hochschulgesetzes
(HochSchG) vom 23. September 2020 (GVBI. S. 461), zuletzt geédndert durch das Gesetz vom
22.07.2021 (GVBI. S. 453), BS 223-41, hat der Fachbereichsrat des Fachbereichs Bauen + Leben der
Hochschule Trier am 27.04.2022 die folgende Fachprifungsordnung an der Hochschule Trier
beschlossen. Diese Fachprifungsordnung hat das Prasidium der Hochschule Trier am 01.06.2022
genehmigt.

Sie wird hiermit bekannt gemacht.
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§ 1 Geltungsbereich und Ubergeordnete Regelungen

Diese Fachprifungsordnung regelt die studiengangsspezifischen Prifungsanforderungen und
Prufungsverfahren fur den Bachelorstudiengang Lebensmitteltechnologie.

Erganzend gilt die Allgemeine Prufungsordnung fur die Prifungen in den Studiengdngen an der
Hochschule Trier in der jeweils geltenden Fassung.

§ 2 Zweck der Prufung

Die Bachelorprifung bildet den berufsqualifizierenden Abschluss des Bachelorstudiengangs
Lebensmitteltechnologie. Mit dem erfolgreichen Abschluss der Bachelorprifung haben die
Studierenden gezeigt, dass sie die fiir den Eintritt in die Berufspraxis notwendigen Fachkenntnisse und
entsprechende Handlungskompetenz erworben haben, die Zusammenhéange ihres Faches tiberblicken
und die Fahigkeit besitzen, wissenschaftliche Methoden und Erkenntnisse anzuwenden.

8 3 Abschlussgrad

Aufgrund der bestandenen Bachelorpriifung wird der akademische Grad "Bachelor of Engineering"
(abgekdirzt "B.Eng.") verliehen.

8 4 Zulassung zum Studium

Voraussetzung fur die Aufnahme des Studiums ist die in 8 65 Abs. 1 und 2 HochSchG oder eine durch
die zustandigen staatlichen Stellen als gleichwertig anerkannte Hochschulzugangsberechtigung.

8 5 Regelstudienzeit, Studienaufbau und Umfang des Lehrangebots

(1) Die Studienzeit, in der das Studium in der Regel abgeschlossen werden kann (Regelstudienzeit),
betragt 7 Semester mit insgesamt einer studentischen Arbeitsbelastung entsprechend 210
Leistungspunkten (ECTS). Darin ist ein praktisches Studiensemester (Praxissemester) gemal Abs. 4
enthalten. Dabei entspricht 1 Leistungspunkt (ECTS) einer studentischen Arbeitsbelastung von 30
Stunden. Innerhalb der Regelstudienzeit kann die Bachelorpriufung abgelegt werden.

(2) Das Lehrangebot erstreckt sich Uber die in Abs. 1 genannte Semesterzahl. Das Lehrangebot ist
vollstandig modularisiert und umfasst Pflichtveranstaltungen im Umfang von insgesamt 105 SWS und
Wabhlpflichtveranstaltungen im Umfang von insgesamt 20 SWS.

Das Lehrangebot des Pflicht- und Wahlpflichtbereichs wird in der Regel in deutscher Sprache
angeboten, kann  aber auch in einer anderen Sprache angeboten  werden.
Bei der Teilnahme an Lehrveranstaltungen mit begrenzten Teilnahmeplatzen haben Studierende
Vorrang, die in dem in 8§ 1 genannten Studiengang eingeschrieben sind und in dem jeweiligen
Fachsemester oder hoher studieren. In Einzelféllen entscheidet der Priifungsausschuss.

(3) Die Anzahl, die Vergabe von Leistungspunkten (ECTS) und die Module gemaR 88 7 und 8 der
Landesverordnung zur Studienakkreditierung befinden sich in Anlage 1 dieser Ordnung.

(4) In die Regelstudienzeit ist ein Praxissemester integriert. Es umfasst 30 Leistungspunkte (ECTS).
Das Praxissemester kann durch entsprechende Zeiten an einer ausléandischen Hochschule bzw. durch
ein Auslandssemester oder in Ausnahmefdllen durch gleichwertige Praxisprojekte an der
Hochschule ersetzt werden.

Die Durchfihrung des Praxissemesters setzt die bestandenen Prifungsleistungen des 1. Semesters
und mindestens 3 bestandenen Priifungsleistungen des 2. Semesters voraus. Uber Ausnahmen ent-
scheidet der Prifungsausschuss.

(5) Einzelheiten zum Abs. 4 bestimmt die Regelung fiir das Praxissemester des Studiengangs
Lebensmitteltechnologie.

(6) Die Studierenden kénnen fir die Abschlussarbeit und das Praxisprojekt die Betreuende oder den
Betreuenden vorschlagen. Dieser Vorschlag begriindet keinen Rechtsanspruch.”
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§ 6 Studienleistungen

Die Anlage 2 weist die Module mit der jeweiligen Bezeichnung und der Anzahl der zu erbringenden
Studienleistungen auf.

8 7 Abschlussarbeit

(1) Die Abschlussarbeit soll zeigen, dass die Studierenden in der Lage sind, innerhalb einer
vorgegebenen Frist ein Fachproblem selbststandig mit wissenschaftlichen Methoden zu bearbeiten.
Eine interdisziplindre Abschlussarbeit in Verbindung mit anderen Fachgebieten ist moglich.

(2) Die Studierenden konnen sich frihestens nach Bekanntgabe der Erreichung von 156
Leistungspunkten (ECTS), wobei mindestens die Leistungen der ersten 4 Semester laut Anlage 1
enthalten sein missen, zur Abschlussarbeit anmelden.

Die Studierenden missen sich spatestens zwei Monate nach Bekanntgabe des Erwerbs von 180
Leistungspunkten (ECTS) zur Abschlussarbeit anmelden. Die Bekanntgabe erfolgt Uber das
hochschuleigene elektronische  Prifungsverwaltungssystem. Erfolgt die  Anmeldung  zur
Abschlussarbeit nicht fristgemal, gilt sie als erstmalig nicht bestanden.

(3) Der Bearbeitungszeitraum der Abschlussarbeit betragt bis zu 10 Wochen. Er beginnt mit der
Ausgabe des Themas. Im Einzelfall kann der Prifungsausschuss auf begrindeten Antrag den
Bearbeitungszeitraum um bis zu 4 Wochen verlangern.

§ 8 Kolloquium uber die Abschlussarbeit
Ein Kolloquium zur Abschlussarbeit wird nicht durchgefiihrt.

8 9 Bildung der Gesamtnote

(1) Die Gesamtnote ergibt sich aus den gewichteten Einzelnoten. Die Gewichtung der Einzelnoten ist
der Anlage 1 dieser Ordnung zu entnehmen.

(2) Bei der Bildung der Gesamtnote wird nur die erste Dezimalstelle hinter dem Komma bericksichtigt;
alle weiteren Stellen werden ohne Rundung gestrichen. Bei Uberragenden Leistungen (Gesamtnote bis
1,1) kann das Gesamturteil "Mit Auszeichnung® erteilt werden.

§ 10 Bestehen, Nichtbestehen und Wiederholung von Prifungsleistungen

(1) Ergénzend zur Regelung in § 14 Abs. 1 der Allgemeinen Prifungsordnung fir die Prifungen in den
Studiengangen an der Hochschule Trier wird festgelegt:

Als Fehlversuche anzurechnen sind ferner nicht bestandene Priifungsleistungen in Modulen oder
Prufungsgebieten eines anderen Studiengangs an einer Hochschule in der Bundesrepublik
Deutschland, die dem gewahlten Studiengang im Wesentlichen entsprechen, soweit fiir deren Bestehen
gleichwertige Anforderungen gestellt wurden. Die Gleichwertigkeit wird gemar § 15 der Allgemeinen
Ordnung fur die Priifungen in den Studiengéangen an der Hochschule Trier festgestellt.

(2) Gemal § 14 Abs. 2 der Allgemeinen Ordnung fir die Prifungen in den Studiengdngen an der
Hochschule Trier wird festgelegt:

Die Wiederholungsprifungen sind im Rahmen der Priifungstermine des jeweils nachsten Semesters
abzulegen. Uber Ausnahmen entscheidet der Priifungsausschuss.

8 11 Inkrafttreten

Die Fachprifungsordnung tritt am Tage nach ihrer Veroffentichung im  Amtlichen
Verdffentlichungsorgan der Hochschule Trier ,publicus® in Kraft. Sie gilt fir alle Studierenden mit einem
Studienbeginn ab dem Wintersemester 2022/23.
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8§ 12 AuRerkrafttreten der bisherigen Prifungsordnung und Ubergangsvorschriften

AuRerkraftsetzung der bisherigen Priifungsordnung sowie Ubergangsbestimmungen sind gesondert in
einer Aufhebungsordnung festgelegt.

Trier, den 08.06.2022

Prof. Hans-Gerd Schoen
Der Dekan des Fachbereiches Bauen + Leben der Hochschule Trier
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Anlage 1: Prifungsleistungen Bachelorstudiengang® Lebensmitteltechnologie
1 2 3 5 6 Summe
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1. Semester
Lebensmitteltechnologie, Grundlagen 5| 6 5 6 6/210
Chemie 5| 6 5 6 6/210
Mathematik 1 5 6 5 6 6/210
Physik 5 6 5 6 6/210
Betriebswirtschaftslehre 5| 6 5 6 6/210
Summe 25| 30 25 30
2. Semester
Lebensmittelchemie 1 5| 6 5 6 6/210
Biologie 5| 6 5 6 6/210
Elemente des Apparatebaus 5| 6 5 6 6/210
Mathematik 2 5] 6 5 6 6/210
Technische Fluidmechanik 5| 6 5 6 6/210
Summe 25] 30 25| 30
3. Semester
Pflanzliche Lebens- und Genussmittel 5 6 5 6 6/210
Milch- und Fleischtechnologie 5/ 6 5 6 6/210
Lebensmittelchemie 2 5 6 5 6 6/210
Spezielle Botanik und Zoologie 5 6 5 6 6/210
Wissenschaftliches Arbeiten / Statistik 5 6 5 6 6/210
Summe 25| 30 25| 30
4. Semester
Praxissemester 30 30| 30/210
Summe 30 30
5. Semester
Sicherheit u. Qualitat der Lebensmittel
Lebensmittelanalytik (P) 5 6 5 6 6/210
Lebensmittelmikrobiologie, Grundlagen (P) 5| 6 5 6 6/210
Technische Thermodynamik (P) 5| 6 5 6 6/210
Wahlpflichtmodul aus Katalog Lebensmitteltechnologie? 5| 6 5 6 6/210
Wahlpflichtmodul aus Katalog Lebensmitteltechnologie? 5| 6 5 6 6/210
Summe 25] 30 25| 30
6. Semester
Produktentwicklung u. Prozesstechnologie
Mechanische Verfahren (P) 5| 6 5 6 6/210
Thermische Verfahren (P) 5| 6 5 6 6/210
Sensorik und Lebensmittelrecht (P) 5] 6 5 6 6/210
Wahlpflichtmodul aus Katalog Lebensmitteltechnologie® 5| 6 5 6 6/210
Wabhlpflichtmodul aus Katalog Lebensmitteltechnologie2 5| 6 5 6 6/210
Summe 25| 30 25| 30
Praxisprojekt 18 18| 18/210
Abschlussarbeit 12 12| 12/210
Summe ges. 30 30 30 30 30 30 30| 125] 210

! Fiir einen Aufenthalt an einer anderen Hochschule eignet sich insbesondere das 4. Fachsemester.

2 Der Wahlpflichtkatalog wird vom zustéindigen Priifungsausschuss vor Beginn des Semesters festgelegt.
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Anlage 2: Module mit Studienleistungen gemaf § 6 als Voraussetzung zur Erbringung einer Pri-

fungsleistung im Bachelorstudiengang Lebensmitteltechnologie Studienleistungen*

Sem.:

Anzahl

Studienleistungen

Chemie (P)

[N

Physik (P)

[EEN

Biologie (P)

Lebensmittelchemie 1 (P)

Technische Fluidmechanik (P)

Lebensmittelchemie 2 (P)

Milch- und Fleischtechnologie (P)

Pflanzliche Lebens- und Genussmittel (P)

Lebensmittelanalytik (P)

Lebensmittelmikrobiologie, Grundlagen (P)

Technische Thermodynamik (P)

Mechanische Verfahren (P)

Sensorik und Lebensmittelrecht (P)

Thermische Verfahren (P)

2

2

3

3

3

*weitere Studienleistungen siehe Wahlpflichtkatalodg Lebensmitteltechnoloaie?
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Ordnung zur Aufhebung der Ordnung fur die Prifungen im Bachelor-Studien-
gang Lebensmitteltechnologie Bachelor of Engineering an der Hochschule Trier
vom 10.06.2022

Auf Grund des 8 7 Abs. 2 Nr. 2 und des § 86 Abs. 2 Nr. 2 des rheinland-pféalzischen Hochschulgesetzes
(HochSchG) vom 23. September 2020 (GVBI. S. 461), zuletzt gedndert durch das Gesetz vom
22.07.2021 (GVBI. S. 453), BS 223-41, hat der Fachbereichsrat des Fachbereichs Bauen + Leben der
Hochschule Trier am 27.04.2022 die folgende Ordnung zur Aufhebung der Ordnung fiir die
Bachelorprifung im Studiengang Lebensmitteltechnologie beschlossen. Sie wurde vom Préasidium der
Hochschule Trier am 01.06.2022 genehmigt. Sie wird hiermit bekannt gemacht.

§ 1 Aulerkrafttreten der bisherigen Prifungsordnung

Die Ordnung fir die Prifungen im Bachelor-Studiengang Lebensmitteltechnologie Bachelor of
Engineering vom 22.10.2017, (publicus, 2017-07 vom 23.10.2017, S. 72), zuletzt gedndert am
15.08.2018, (publicus 2018-13 vom 16.08.2018, S. 240), wird hiermit aufgehoben.

§ 2 Ubergangsvorschriften

(1) Studierende, die vor dem Inkrafttreten der neuen Fachprifungsordnung vom 10.06.2022 im
Bachelorstudiengang Lebensmitteltechnologie eingeschrieben waren, kdnnen das Studium nach der in
§ 1 genannten Ordnung bis zum Ende des Sommersemesters 2026 beenden. In Hartefallen kann der
Prifungsausschuss die Frist verlangern.

(2) Studierende werden auch nach dem Inkrafttreten der Fachprifungsordnung vom 10.06.2022 nach
der in 8 1 genannten bisherigen Priifungsordnung eingeschrieben, sofern sie bei der Einschreibung in
den in 8 1 genannten Bachelorstudiengang in ein hoheres Fachsemester eingestuft werden und wenn
die Veranstaltungen des hoheren Fachsemesters gemdaf Curriculum der aktuell geltenden
Fachprifungsordnung ihres Studiengangs noch nicht angeboten werden.

(3) Studierende nach Abs. 1 kdnnen den Wechsel von der in § 1 genannten Prifungsordnung vom
22.10.2017 in die Fachprifungsordnung vom 10.06.2022 des Bachelorstudiengangs Lebensmitteltech-
nologie beantragen. Dabei werden gleichwertige Leistungen, die bereits erbracht wurden, angerechnet.
Der Antrag ist unwiderruflich.

(4) Studierende nach Abs. 1, die nach Ablauf der dort genannten Frist das Bachelorstudium noch nicht
abgeschlossen haben, beantragen den Wechsel in die Fachprifungsordnung vom 10.06.2022 des
Bachelorstudiengangs Lebensmitteltechnologie. Dabei werden Studienzeiten, gleichwertige
Leistungen, die bereits erbracht wurden, sowie Fehlversuche nach Mal3gabe der Fachpriufungsordnung
vom 10.06.2022, angerechnet.

(5) Einzelheiten des Ubergangs regelt der Priifungsausschuss.

8 3 Inkrafttreten

Diese Ordnung tritt am Tage nach ihrer Veréffentlichung im Amtlichen Veroffentlichungsorgan der
Hochschule Trier ,publicus” in Kraft.

Trier, den 08.06.2022

Prof. Dr. Gerd Schoen
Der Dekan des Fachbereichs Bauen + Leben der Hochschule Trier



